Zum Anfangen - Antipasti - Appetizer

Kiduterdalat mit gebackenem Hithnerei

Insalata all eba aromatica con uove frittc

Herb salad with baked chicken egg S €
"Ditello tonnatc mit Kapern
"Ditellc tonnato con capperi
"Deal boiled fillet with tuna sauce and caperd 11 €

Krodd gebratene Garnelen mit Speck und Salathkompodition
"Mazzancolle rodolate con dpeck su insalata mista
Cridpy fried prownd with bacon and salad compodsition 14 €

Salat vom Oktopus mit Gemiide und Gambad
Indalata di polive con verdurine e gambad
Ocdtopud dalad with vegetables and shrimpd 16,5 €



Aud underem Suppentopf
Le nodtre minestre - Soup

Rm{f[fﬂi/}e mit Srittaten S €
Condommeé Celesdtina (frittatine)
Condomme with sliced pancake

Zucchindchawmsuppe 385 €
Zuppa di %uccbt’ne
Courgette soup

%idcl) - /Pedce - %l)

(Se@zunge vom Grill mit Gm’llgem&’ide und Oliven
Soglicla alla griglia con verdure grigliate e olive
Girilled sole with grilled vegetables and olives 25 €



Warime "Dordpeiden - T nodtri primi - Starter

Hausgemachte Lasagne Bologneser Art
Ladagne di padta fresca alla bolognese

Homemade lasagne Bolognedse 11 €/15 €
Hausgemachte Ceigtadchen

mit Kalbfleischfiille und Majoranbutter 12 €/16 €
Cortelli di pasta redca

con ripienc di cane di vitello e burro alla maggiorana
Homemade ravioli filled with veal and marioram butter

Copifen-Berlauchknédel mit geriebenem Kéide und brauner Butter
Canederli con ricotta ed aglic ordinc

formaggio grattugiato e burrc fudo

Quark and wild garlic dumplingd

with grated cheede and brown butter 10 €/14 €

Krdutar-Risotto mit frischer Ricotta-Kdide
Risotto alle erbe aromatiche con ricotta fredca
Heab risottc with fresh ricotta 12 €/16 €



Hauptspeisen - “Piatti principali - main dishes

Hochrivpe vom Rind mit Grillgemiise
Codtata di manzo alla griglia con verdure grigliate

Grilled beef sirloin with grilled vegetables 25 €
Wiener Cafelspitz mit RSsthartoffeln 20 €
und Sahnemeerrettich

WManzo bollitc con patate arrodto e rafanc
Prime boiled beef with roadsted potatoes and creamed horderadish

"Wienerschnitzel vom Kalb mit Résthartoffeln 10 €
Bistecca di vitello alla milanese con patate arrodto
“Wienerdchnitzel” of veal with roadted potatoes salad

RKalbshirn gebacken mit Salzkartotfeln 17 €
Cemwella di vitello fritta con patate lessate
Calf brain baked with boiled potatoes



Ctwad Siifes zum Schlusds
Per finire in dolcezza - desddert

Amaretto-"Parfait mit Schokoladendauce
Semifreddo all’ amaretto con salda di cioccolato
Amaretto parfait with chocolate sauce
85 €

Hausgemachtes "Danille-€is mit €spresso und Sahne
Gelato di vaniglia di propria produzione con calfé espreddo e panna
Homemade vanilla ice cream with coffee and whipped cream
38€

(eciste "Danilleschnitte mit Fruchtsauce
Semifreddo alla vaniglia con salda fruttata
TJced vanilla slices with fruit sauce
85 €

‘Dreierlei vom haudgemachtem €is
Crio di gelato di propria produzione
Chree kinds of homemade ice cream
5€

Warme Kiiche-cucina calda-mealtimes
12°0-13%°  —ooeeee 19%° - 21°°



