Zum Anfangen - Antivadti - Appetizer

Birnencarpaccio mit Gorgonzola, HNonig und Amaretti-Kekden
Carpaccic di pere con gorgonzola, miele e biscotti amaretti

Pear carpaccic with gorgonzola, honey and amaretti biscuit

Gegrillte Auberginen mit Pfifferlingsalat
Welanzane grigliate con indalata di funghi gallinacci
Grilled aubergines with chanterelles mushroom salad

Bresacla vom DVeltiner Cal mit Olivensl und “Parmesandtreifen
‘Bresaola della "Daltellina

con dcaglie di parmigianc ed olic d'oliva

“Bresacla "Daltellina” with flakes of cheese and olive cil

Carpaccioc vom gerducheten Chunfisch

mit buntem Salat und Kidiuterdresding

Carpaccio di tonnc affumicato

con indalata e condimento a bade di erbe

Smoked tuna carpaccio with salad and herbs dresding

Lanwarmer Octopud-Salat mit mediterranem (Gemiise
Indalata di polive tiepida con verdure mediterranee

Octopud with shrimp with mediterranean vegetables

10 €

12 €

11 €

15 €

16,5 €



Aud underem Suppentopf
Le nodtre minestre - Soup

Fleischbrithe mit Srittaten S €
Condommé Celestina (frittatine)
Bouillon with sliced pancake

Weraner " Weisdweinduppe mit Zimtcroutond 85 €
Zuppa al vinc bianco meranede con crodtini di pane alla cannella

White wine soup with croutond of cinnamon bread

%idcl) - /Pedce - %l)

Bachdaiblingfilet in Senfdauce
auf Zucchinigemiide und gebrocknete Comaten 23 €

Filetto di salmerine di fontana con zucchine e pomodori secchi
Arctic char with courgettes and dried tomatoes



Warme "Dordpeiden - T nodtri primi - Starter

Hausgemachte Lasdagne Bologneser Art
Ladsagne di pasta fresca alla bolognese
~Nomemade ladagne Bolognede

Speckknédel mit frischen €ierschwammerln und Kidiutern

Canederli allo dpeck con ﬁmgl)i gallinaccl

South Cyrolean bacon dumpling with chanterelles mushrooms

Badilikumrisottc mit gerducherten Seedaibling
Risotto al basilico con salmerinc affumicatc
Badil risottc with arctic char

Spaghetti in Krustentierdud mit gebrockneten Comaten
Spaghetti al sugo di crostacei con pomodori secchi
Spaghetti with crustacean sauce and dried tomatoes

Naunsgemachte Teigtaschen mit Wildkréuterdiillung,
Olwensl und ?armedankdde

€

Cortelli di pasta fresca alle erbe selvatiche,

olic d'cliva e y[()rmaggio parmigianc

~omemade ravioli with wild herbs, olive cil and cheede

105 €/14,5 €

12€/14 €

14 €/18 €

14 €/18 €

11,5 €/155



Hauptspeiden - Piatti principali - main dishes

Rindsfilet vom Grill mit Gemiidesalat 26 €
Filetto di manzo alla griglia con indalata di verdure
Beef fillet grilled with vegetables salad

Wiener Cafelspitz mit Bouillon-Gemiide 20 €
und Salhnemeervettich

Manzo bollitc con verdure e rafanc

“Prime boiled beef with vegetables and creamed horderadish

Geschmorter Lammpriicken in Chymiansauce mit Ofengemiide 22 €
Carré d'agnello al timo con verdure al formo
Braised rack of lamb with thyme and vegetables

Kalbschnitzel vom Grill mit gemischtem Salat 18 €
Paillard di vitello alla griglia con indalata mista
Grilled veal cutlet with mixed salad

Wienerschnitzel vom Kalb mit Kartoffelsalat 18 €
‘Bistecca di vitello alla milanede con patate indalata
“Wienerdchnitzel” with potatc salad

Kalbshirn gebacken mit Salzkartoffeln 16 €

Cewella di vitello fritta con patate lessate
Baked veal' s brain with boiled potatoes



Ctwad Siifes zum Schlusds
7)61‘ y[inire in dolcezza
desdert

Grand Marmier Halbgefrorenes mit Amarena Kirdchen
Semifreddo al Grand Wlarnier con ciliegiec amarena
Grand Mamier parfait with Amarena cherried
85 €

Geciste Copfendchnitte auf Fruchtsauce
Semifreddo di ricotta con salsa alla frutta

Jce-cheede cake with fruit sauce
7€

Dreierlei von haudgemachtem €is
Cris di gelato di nostra produzione

Cbree kinds Gy[ l)omemade ice cream

5€

Warme Kiiche-cucina calda-mealtimes
12°0-13%°  —ooeeee 19%° - 21°°



